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Ivan : La història de la pizza comença  amb l'invent del pa per part de la humanitat.
A l'antiga Grècia es començaven a fer els primers pans plans. Itàlia té fama de fer les millors pizzes de tot el món. A cada restaurant que s’entra a Itàlia, a no ser que sigui d’un altre país, sempre hi ha pizza a la carta i més varietat d'aliments. El pa pla es va començar a fer a Grècia, però quan es va començar a fer la pizza va ser a la gran Itàlia, a Nàpols.

Franco: En el món de les pizzes hi ha diferents tipus de pizza. Alguns  petits exemples són:
Les mes clasiques, que serien de barbacoa, peperoni , margarita, 4 formatges, vegetariana, mediterrània,  napolitana, búfala , etc...  i la super clàssica de pernil dolç i formatge.
Algunes pizzes especials serien les següents: Catalana, Curri, Fugazzeta etc... 
Les mes Gurmet serien: Nòrdica, Gran Formaggio, Focaccia Jabugo, Foie, Dolce vita etc...
Les que hem explicat són una part de les moltes pizzes curioses que hi ha al món.
Pepe: Com ja se sap la pizza es basa en  la massa, que es fa amb aigua, farina i llevat. De massa hi ha dos tipus, la fina o la que és més gran. La pizza pot tenir diferents formes, com la clàssica que és la rodona, la quadrada pots fer-la en el forn a terra que és on millor es fa. Les pizzes congelades es fan al microones i les de restaurants quasi sempre són fetes amb forn a terra. 
Ja saps, prova el millor plat d’Itàlia.

Pregunta 1:   A quina edat vas començar a fer pizzes  ?
pregunta 2: Que es el que mes t'agrada de la pizza ?
pregunta 3: Qui et va ensenya a fer pizza?
preguntes 4: Com es diu la teva pizzeria on treballes
pregunta 5: Quin tipus de pizza sols fer ?
pregunta 6: Quant de temps portes dedicat a aquet ofici ?


