Panellets de xocolata
Ingredients:

1950 gr de galeta “Maria” triturada.

1200 gr de xocolata en pols.

945 gr de sucre

¾ litre de llet

375 gr de coco (per arrebossar els panellets)

Elaboració:
Es trituren les galetes amb la picadora. Se li afegeix la xocolata en pols, la llet i el sucre i es barreja tot amb les mans.

A continuació es van fent boletes amb la massa i s’arrebossen amb el coco. Si es vol es pot decorar amb fruits secs o fruites confitades.

Panellets de pastanaga i coco
Ingredients:

900 gr de pastanaga bullida i escorreguda 

600 gr de coco

750 gr de sucre

Elaboració:

Es pelen les pastanagues i es posen a bullir una mitja hora. Quan ja estan, s’escorre bé l’aigua i es trituren amb la picadora. Hi afegim el sucre i amb una forquilla barregem bé la pasta. A continuació s’hi afegeixen 400 gr el coco i s’amassa bé amb les mans. Quan ja ho tenim anem fent boletes i les arrebossem amb la resta del coco.
