
FIRA DE SANT PONÇ 2013 
 

 
 

Els alumnes de 6è-A a la Fira de Sant Ponç 2013 
 
 
 

 
 

Pelant les maçanes per fer melmelada. 
 
 



 
 

Tot a punt per començar a remenar la maçana i el sucre. 
 
 
 
 

Recepta de melmelada de maçana 6è-A  

 

Ingredients  

• 1 Kg. Maçanes 

• 250 g. Sucre 

 

Preparació  

Es pelen, es treu el cor de les maçanes i es fan a trossos. 

Es posa el sucre per sobre i es deixa reposar (uns moments) . 

Es posa a foc lent tot remenant fins que la maçana s’estovi i canvií de color. (Si cal, podem 
afegir o llevar aigua i es prova de sucre per veure  si se n’ha de ficar més). 

Quan està a punt es tritura amb una batedora.  

Seguidament, per conservar-la, es posa en pots de vidre i es tapa ràpidament.  

En funció de la dolçor  de la fruita hi posarem més o menys sucre . 

 


