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Pelant les macanes per fer melmelada.
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Tot a punt per comencar a remenar la magana i el sucre.

~ Recepta de melmelada de macana 6e-A

Ingredients
- 1 Kg. Maganes

« 25049. Sucre

Preparacio
Es pelen, es treu el cor de les macganes i es fan a trossos.

Es posa el sucre per sobre i es deixa reposar (uns moments) .

Es posa a foc lent tot remenant fins que la macana s’estovi i canvii de color. (Si cal, podem
afegir o llevar aigua i es prova de sucre per veure si se n’ha de ficar més).

Quan esta a punt es tritura amb una batedora.
Seguidament, per conservar-la, es posa en pots de vidre i es tapa rapidament.
En funcié de la dolgcor de la fruita hi posarem més o menys sucre



