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NOM DE LA RECEPTA: Tortilla de patatas con beicon





QUI LA FEIA?    Mi madre 





TEMPS DE PREPARACIÓ:  10 minutos





INGREDIENTS:





1. unas patatas


2. beicon


3. huevos








ELABORACIÓ:


Pones los huevos en un plato, despues los bates hasta que se que quede como un zumo amarillo.  Mientras tanto frie unas patatas cortadas . Después  las tiras al plato donde está el huevo batido. Con el beicon lo único que tienes que hacer es cortarlo a trozos y añadirlo al huevo. Prepara una sartén con aceite  y  ponlo todo. Cuando se ponga dorada le pones un plato encima y le das las vuelta . Al cabo de un minuto ya la puedes sacar de la sartén y te la puedes comer.


Antes de comer ai que cortar.








